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“Au moment de fonder Fruit d’Or, nous avons choisi de voir autrement et de repenser 
complètement les procédés de transformation classiques. Cette approche nous a 
façonnés. Aujourd’hui, l’innovation est pour nous une habileté innée qui change notre 
façon de voir le monde. Au sein de l’équipe, on sait que répondre non sans même avoir 
envisagé une solution n’est pas une possibilité. L’innovation alimente notre recherche 
d’authenticité et notre volonté de repousser le développement durable toujours plus loin.”

Martin Le Moine
Fondateur de Fruit d’Or et propriétaire des Fermes Le Moine
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Découvrez notre 
approche complète

La durabilité,
à la fois nos origines et 
notre quotidien





Grâce à notre intégration verticale, nous suivons nos fruits à la trace. La majorité 
de nos récoltes sont issues de nos champs. Nous avons un contrôle total de nos 
pratiques de culture, de récolte et de transformation. Nous respectons les normes 
et certifications biologiques et alimentaires les plus strictes.

au produit fini
Du champ

Nous prenons un soin jaloux de 
nos fruits. Du premier au dernier.
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Fruit d’Or propose des gammes complètes 
de produits nutraceutiques haut de gamme 
à base de canneberge et de bleuet sauvage, 
sous les marques Cran d’Or™ et Blue d’Or™.
Grâce à des procédés de pointe qui révèlent 
toute la richesse naturelle des fruits, ces 
ingrédients de qualité supérieure surpassent 
tout ce qui se trouve actuellement sur le 
marché. Nos ingrédients de marque, qu’ils 
soient conventionnels ou biologiques, se 
distinguent par leur pureté inégalée et leur 
provenance directe de nos champs.

de première qualité
Gamme complète d’ingrédients

Proposant les procédés les 
plus avancés au monde.



Cran d’OrTM est à l’avant-garde de la culture biologique 
de la canneberge et offre une gamme complète 
d’ingrédients pour vos produits nutraceutiques. Notre 
engagement envers la pureté et l’efficacité imprègne 
tout notre processus de production, chaque ingrédient 
étant le résultat direct de notre culture minutieuse 
dans les climats froids du Canada. En utilisant des 
techniques de transformation avancées, nous veillons 
à ce que chaque aspect des bienfaits naturels de la 
canneberge soit optimisé à son plein potentiel. En plus 
de fabriquer des ingrédients nutraceutiques de qualité 
supérieure, nous favorisons l’économie circulaire, 
garantissant qu’aucune partie du fruit ne soit gaspillée, 
ce qui démontre notre engagement envers la qualité et 
la durabilité.

Fruit d’Or est fier de proposer une gamme complète 
d’ingrédients nutraceutiques à base de bleuet sauvage, 
Blue d’OrTM. Nous sommes le deuxième plus grand 
transformateur de bleuets sauvages biologiques de 
l’industrie. Nos bleuets sauvages sont cultivés et 
récoltés directement dans nos champs, situés dans 
les régions nordiques du Canada. Nos méthodes de 
transformation sophistiquées nous permettent de 
maximiser pleinement la teneur en polyphénols et 
en antioxydants de nos bleuets sauvages, dépassant 
largement les attentes de nos clients en termes de 
qualité et d’efficacité. 

La canneberge à son meilleur Des bleuets sauvages à l’état pur

7



fruit parfait
Le goût d’un

TOURTEAU
•	Cosmétique
•	Protéines végétales et 
apport naturel en fibre

HUILE DE PÉPINS
•	Cosmétique
•	Avec Oméga-3, 
oméga-6 et oméga-9

NUTRIMENTS
•	Source de vitamine C et de manganèse 

NUTRIMENTS
•	Source de manganèse 

PROANTHOCYANIDINES
•	Des recherches s’intéressent aux propriétés 
antimicrobiennes et antiadhésives 

FLAVONOÏDES 
•	Notamment 
anthocyane et flavanols 

ACIDES ORGANIQUES
•	Acide malique, quinique et citrique
•	Des recherches s’intéressent aux 
propriétés antimicrobiennes 

COMPOSÉS
•	Flavonols, terpènes, acides 
phénoliques, anthocyanes 



Fruit d’Or participe continuellement à des projets de recherche, tant avec 
des universités qu’avec des partenaires privés. L’innovation et la recherche et 
développement de pointe sont au cœur de nos activités.

En utilisant des techniques de transformation avancées, nous veillons à ce 
que chaque aspect des bienfaits naturels des canneberges et des bleuets 
sauvages soit maximisé.

recherche et développement
Révolution en

Pour révéler la vraie nature du fruit 
dans ses qualités les plus pures, nous 
avons tout développé de A à Z.
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Notre processus de transformation permet de conserver toutes les propriétés 
de nos ingrédients. Nous n’utilisons pas de solvant ni d’agent antiagglomérant 
ou fluidifiant.* Notre processus de déshydratation pour les poudres permet de 
conserver les nutriments naturels des fruits sans les altérer.

Certifications disponibles : 

Pays d’origine: Canada ou États-Unis. 

Sans additifs,
agent de conservation, ni d’ingrédients provenant 
d’OGM. Sans sucre, arôme, ni colorant ajoutés.

*À l’exception de nos poudres solubles



Poudre de canneberge biologique à spectre complet 
(Vaccinium macrocarpon) de première qualité, contenant 
une teneur minimale de 7,2 % en PAC solubles et insolubles. 
Le procédé de fabrication de ces poudres donne un 
ingrédient polyvalent, doté de caractéristiques physico-
chimiques distinctes qui offrent une intensité de couleur et 
des granulométries variées.

Permet d’utiliser la revendication de santé qualifiée par la FDA*
Les suppléments avec une portion quotidienne de 500 mg de 
poudre de fruit de canneberge pure peuvent indiquer sur leurs 
étiquettes et dans leurs supports marketing qu’ils réduisent le 
risque d’infections urinaires récurrentes. 

POUDRES
Poudres de bleuet sauvage et de canneberge 100 % fruit.

* Il incombe à chaque fabricant de vérifier la conformité de leur produit fini afin d’utiliser la bonne allégation.

Ingrédient : 100 % poudre de canneberge 
Offert en différentes tailles de granulométrie. 

Applications : Capsules, gélifiés, aliments 
fonctionnels, gelules, breuvages.
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Bio 11N00860 
Conv. 10N00860

Bio 11N00880 
Conv. 10N00880

Bio 11N00863 
Conv. 10N00863

Bio 11N00865 
Conv. 10N00865

Bio 11N02885 
Conv. 10N02885

Nouveau 
Ratio 50:1



Bio. 11N00669 
Conv. 10N00669

Bio. 11N00689 
Conv. 10N00689

Une poudre de canneberge signée Fruit d’Or 
(Vaccinium macrocarpon) conçue pour sa polyvalence. 
Le produit est spécialement formulé pour fournir 
des protéines et des fibres, tout en offrant des PACs. 
En effet, cet ingrédient est garanti pour contenir au 
minimum 4 % de PACs solubles et insolubles, 10 % de 
protéines et 40 % de fibres totales.

Ingrédients : 100% poudre de canneberge
Offert en différentes tailles de granulométrie. 

Applications : Capsules, gélifiés, gélules, 
comprimés.

La poudre de pépins de canneberge Cran d’Or™ Bios 
est dérivée des pépins de canneberge (Vaccinium 
macrocarpon) dont l’huile a été extraite par un 
processus de pressage à froid. Ce produit est recyclé à 
partir de nos processus et serait autrement un déchet. 
Nous garantissons un minimum de 17,5 % de protéines, 
un minimum de 40 % de fibres totales et un minimum 
de 2 % de PACs totaux pour cette poudre.

Ingrédient: 100% poudre de pépins de 
canneberge
Disponible en granulométrie 60 mesh.

Applications: Capsules, gélules.

Bio. 11N00869 
Conv. 10N00869



Ingrédients : 100 % poudre de bleuet sauvage
Offert en différentes tailles de granulométrie. 

Applications : Capsules, poudre pour smoothie, 
aliments fonctionnels, gélifiés.

Bio. 21NS0867Bio. 21NS0865 
Conv. 20NS0865

Notre poudre de bleuets sauvages Blue d’Or™ 
est l’incarnation de la simplicité, de l’efficacité et 
des ingrédients purs. Les bleuets nains, ou bleuets 
sauvages (Vaccinium angustifolium), se distinguent 
des bleuets commerciaux cultivés par un profil de 
saveur plus intense et une concentration de bienfaits. 
Aucun conservateur, arôme, colorant ou additif n’est 
ajouté pour préserver la belle couleur et le profil de 
saveur délicat de cette poudre.
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Blue d’Or™ Vitality est un mélange unique de poudres 
de bleuet sauvage et de canneberge biologiques, 
conçu pour favoriser la revitalisation, stimuler la vitalité 
et améliorer le bien-être général. Ce mélange exploite 
la puissance du duo antioxydant le plus puissant de 
la nature, tout en ajoutant une couleur vibrante à 
vos produits.

Ingrédients : Poudre de bleuet sauvage 
biologique, poudre de canneberge biologique 

Applications : Capsules, poudre pour smoothie, 
aliments fonctionnels, gélifiés.

Bio. 51NS0879



POUDRES SOLUBLES
Solutions solubles dérivées de fruits et sans sucre ajouté.

Disponible uniquement en version biologique, notre 
poudre Acasol™ est fabriquée à partir de poudre de jus 
concentré de canneberge biologique avec un ratio de 
12:1 (fruit entier : poudre de jus concentré). Elle offre 
un goût typique de canneberge : vif et acidulé.

Disponible uniquement en version conventionnelle, 
notre poudre SunBlue™ est fabriquée à partir de 
poudre de jus concentré de bleuet sauvage avec un 
ratio de 8:1 (fruit entier : poudre de jus concentré). Elle 
offre un goût typique de bleuet : sucré et acide.

Ingrédients : Concentré de jus de canneberge, 
Gomme d’acacia, Dioxyde de silicium

Applications : Breuvages fonctionnels, poudre 
pour smoothie, shots.
Disponible en granulométrie 40 mesh.

Ingrédients : Concentré de jus de bleuet 
sauvage, Gomme de guar partiellement 
hydrolysée, Dioxyde de silicium 

Applications : Breuvages fonctionnels, poudre 
pour smoothie, shots.

Disponible en granulométrie 40 mesh.

Bio. 11V05879

Conv. 20VS4809
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Les pépins de canneberge sont extraits de 
canneberges saines et mûres (Vaccinium 
macrocarpon), puis ils sont séchées. Ce produit est 
issu d’un procédé d’économie circulaire (upcycling) de 
notre production et aurait autrement été un déchet.

Ingrédients : Pépins de canneberge séchés, 
tamisés 

Applications : Boulangerie, aliments fonctionnels.

Bio. 11V00042 
Conv. 10V00042

Pépins de canneberge

PÉPINS
Traçabilité complète, du champ au produit fini.



HUILE DE PÉPINS DE CANNEBERGE
Huiles de qualité supérieure fabriquées à partir de pépins de canneberge recyclés.

Nous garantissons 25-35g/100g d’acide linolénique 
(Oméga-3), 30-40g/100g d’acide linoléique 
(Oméga-6) et 15-25g/100g d’acide oléique (Oméga-9). 
L’huile a un arôme délicat et un profil de saveur subtil.

CranOra™ est une huile de graines de canneberge 
100 % naturelle, certifiée biologique COSMOS. 
Cette huile de première pression à froid, raffinée et 
désodorisée, offre des bienfaits recherchés pour les 
produits de soins de la peau et des cheveux.

Ingrédient : Huile de canneberge pressée à 
froid à 100%

Applications : Gélules, cosmétiques, produits 
alimentaires.

Ingredient : Huile de canneberge pressée à 
froid à 100%, raffinée et désodorisée

Applications : Hydratants, masques et baumes, 
lotions, produits capillaires.

Bio. 11N80000 
Conv. 10N80000

Bio. 11X80000
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Ingrédients : Canneberges  

Applications : Infusion, thé et d’autres 
applications alimentaires

Ingrédients : Canneberges 

Applications : Infusion, thé et d’autres 
applications alimentaires

Ingrédients : Canneberges 

Applications : Infusion, thé et d’autres 
applications alimentaires

Ingrédients : Bleuets sauvages

Applications : Infusion, thé et d’autres 
applications alimentaires

Bio. 11V00537 
Conv. 10V00537

Bio. 21VS0537 
Conv. 20VS0537

Bio. 11V00028 
Conv. 10V00028

Bio. 11V00038 
Conv. 10V00038

Flocons de canneberge 
croustillants, non sucrés

Canneberges 
déshydratées - tranchées

Canneberges 
déshydratées - granules

Bleuets sauvages 
croustillants, non sucrés

Mention légale : Ces produits ne sont pas destinés à diagnostiquer, à traiter, à guérir ou à prévenir une maladie, quelle qu’elle soit. Veuillez noter que l’activité physiologique 
décrite dans le présent document est étayée par les études citées en référence. Il incombe aux distributeurs de produits finis contenant ces ingrédients de déterminer si les 
allégations faites pour ces produits sont légales et conformes aux lois du pays dans lequel les produits seront commercialisés.

CANNEBERGES ET BLEUETS SAUVAGES DÉSHYDRATÉS
Bon au goût, couleur vive et texture croquante. Idéal pour la consommation ou les sachets de thé.
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Les consommateurs recherchent des ingrédients purs et sains. Chef de file reconnu, Fruit d’Or est un 

expert de la culture et de la transformation des meilleurs canneberges et bleuets sauvages sur le marché. 

Notre conviction profondément ancrée dans la production durable et verticalement intégrée nous 

pousse à exercer un contrôle méticuleux à chaque étape — des semences aux récoltes, à l’emballage et 

au transport des produits — afin de garantir que nous ne fournissons que ce qu’il y a de mieux. Faites 

l’expérience de l’authenticité, de la qualité, de la fiabilité et de l’efficacité prouvées de Fruit d’Or – 

depuis nos champs jusqu’à vos soins de santé naturels.

nutra.fruitdor.ca
info@fruitdor.com
819 385-1126

Enracinés dans la pureté

05.2026


