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Soutien au cerveau et à l’humeur  
Il a été démontré que les bleuets sauvages (vaccinium angustifolium 
ou bleuet nain) améliorent la cognition et l’humeur chez l’humain. 
Une amélioration de la mémoire, de la vitesse de traitement et de 
l’affect positif a été observée chez des adultes de tous âges. Chez les 
enfants, on observe une amélioration des fonctions exécutives, de la 
mémoire à court terme et de l’humeur (réduction des symptômes de 
dépression déclarés). Le marché s’intéresse de plus en plus à la santé 
du cerveau et l’humeur, et les bleuets sauvages en sont les champions.

Préférence sur le marché
Selon une étude récente menée aux États-Unis, les bleuets sauvages 
sont perçus comme ayant meilleur goût que les autres bleuets, ce qui 
se traduit par une plus grande probabilité d’achat, une augmentation 
de la quantité achetée et une plus grande disposition à payer 
davantage. En outre, leur composition volatile a été scientifiquement 
démontrée comme étant plus « florale », « fruitée », « sucrée » et « 
bleuet » que les autres variétés.

Haute teneur en antioxydants 
Plusieurs études ont montré que les bleuets sauvages contiennent 
systématiquement plus de composés polyphénoliques (des 
antioxydants) que les autres types de bleuets. Réduits en poudre, ils 
contiennent une concentration encore plus élevée de nutriments par 
gramme que les fruits frais.

Les super-pouvoirs 
des bleuets sauvages



Découvrez l’origine de 
notre approvisionnement 
intégré verticalement.

Nous prenons 
un soin jaloux de 
nos fruits. Du champ 
jusqu’au produit fini.



Notre intégration verticale nous permet de choyer nos petits 
fruits à chaque étape, du champ au produit fini. L’expérience 
de nos bleuets sauvages de première qualité fait la 
différence; vous ne vous contenterez plus jamais de moins.

Nos bleuets sauvages proviennent 
directement de nos champs situés dans 
les régions nordiques du Canada.

Fruit d’Or est fier de sa gamme complète d’ingrédients à 
base de bleuet sauvage destinés au marché nutraceutique, 
Blue d’Or. Fruit d’Or est le deuxième transformateur de 
bleuets sauvages biologiques du marché.

Des bleuets sauvages à l’état pur



Trois raisons de choisir 

Composants actifs garantis
Notre engagement en matière d’authenticité et 
d’efficacité a été constamment démontré : Fruit d’Or 
est reconnu comme marque sur laquelle les clients 
peuvent compter.

Pur et sain
Nos poudres sont fabriquées exclusivement à partir de 
bleuets sauvages 100 % biologiques* provenant des 
régions nordiques naturelles du Canada. Ces petits 
fruits sont cultivés avec soin et transformés afin de 
conserver leurs bienfaits naturels.
Notre engagement en faveur de la pureté est évident : 
nous évitons d’utiliser des additifs, des solvants ou des 
cultures d’OGM. Nous n’ajoutons ni sucre, ni agent 
de conservation, ni arôme, ni colorant à nos poudres. 
Notre processus de déshydratation en douceur permet 
de conserver les nutriments naturels des fruits sans 
les altérer.
*Produit également disponible en version conventionnelle

Nous suivons nos petits fruits à la trace
Comme la plupart de nos petits fruits sont cultivées 
sur nos propres terres, nous les choyons à chaque 
étape, du champ au produit final. Grâce à nos chaînes 
de production intégrées permettant la traçabilité du 
champ à la livraison, nous avons un contrôle total sur 
le processus, des semences à la récolte et jusqu’au 
produit final. Tous nos ingrédients sont soumis à des 
tests rigoureux afin de préserver la qualité inégalée 
qui fait la réputation de Fruit d’Or et de respecter 
les normes les plus strictes en matière d’agriculture 
biologique et de sécurité alimentaire. Notre équipe 
d’agronomes nous permet d’améliorer constamment 
nos pratiques de culture et de récolte afin de vous 
garantir la qualité des ingrédients que vous fournissez à 
votre clientèle avisée.



Biologique et conventionnel  

Provenance des petits fruits 
Régions nordiques du Canada

Saveur 
Exceptionnellement vive et 
intense. Goût sucré et acidulé 
concentré.

Couleur 
Rouge foncé à violet foncé 

Certifications 

DES APPLICATIONS POLYVALENTES

Smoothies Aliments 
fonctionnels

Capsules

Améliorer le bien-être avec nos 
solutions efficaces
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Mention légale : Ces produits ne sont pas destinés à diagnostiquer, à traiter, à guérir ou à prévenir une maladie, quelle 
qu’elle soit. Veuillez noter que l’activité physiologique décrite dans le présent document est étayée par les études citées 
en référence. Il incombe aux distributeurs de produits finis contenant ces ingrédients de déterminer si les allégations 
faites pour ces produits sont légales et conformes aux lois du pays dans lequel les produits seront commercialisés.



Enracinés dans la pureté
Les consommateurs recherchent des ingrédients purs et sains. Chef de file 
reconnu, Fruit d’Or est un expert de la culture et de la transformation des 
meilleurs canneberges et bleuets sauvages sur le marché. Notre conviction 
profondément ancrée dans la production durable et verticalement intégrée nous 
pousse à exercer un contrôle méticuleux à chaque étape — des semences aux 
récoltes, à l’emballage et au transport des produits — afin de garantir que nous ne 
fournissons que ce qu’il y a de mieux. Faites l’expérience de l’authenticité, de la 
qualité, de la fiabilité et de l’efficacité prouvées de Fruit d’Or – depuis nos champs 
jusqu’à vos soins de santé naturels.
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